RESTAURANT
BISTRONOMIOUE

NOS

PLANCHES

Apéri'terre : Planche de charcuteries assortiment de jambons,

$auCissons et Chips MaISON ........co.ovecvveeeceeeeeeceeeeee e 16.00€
Apéri'mer : Saumon en graulax, rillettes ou tartare de poisson, samoussas

B8 POISSON oo 17.50€
Apéri'mix :

Planche de charcuteries et fromages Variés .........cccccoomecivimervernnnne. 18.00€

NOS

SALADES

César : Salade romaine, poulet, bacon, parmesan, tomates cerises,
CrOUEONS, SAUCE CBSAM .....eoveveieiei e 15.00€

La Nordique : Salade mesclun, saumon en gravlax, crevettes tempura,
samossa de poisson, avacat, [egumes croquants ...........cccoeeeeeeee. 17.00€

La Phare de Seine : Salade mesclun, rouleau de beeuf croustillant,
@uf mollet au panko, légumes croquants, vinaigrette soja ................ 18.00€

NOS

ENTREES

CEuf mollet pané au panko - Espuma de butternut au Beaufort et sa

tuile de fromage, NUILE VEIEE ..o 11.00€
Rouleau de beeuf croustillant, &ffiloché de beeuf braisé a ['oignon
maring, verdurette vinaigrette $0ja ......cocooovvvevrvevcveeveeeeeeeeeiean 12.00€
Gravlax de saumon a l'aneth et baies roses - Betteraves marinées
B CrBME 8 CIETON oo 13.00€
Ceviche de dorade royale au lait de coco et citron vert, mangue
marinée et pousses de basilic .........coooeevoeveeveeiececeeece e 15.00€
Croustillant d'huitres et crevettes en tempura -

ATOLEMAISON .ot 17.00€
Ravioles de foie gras et son consommé de pleurotes ................ 18.00€

Huitres Fines de Claires N°3 moyennes par 6 ou12 ....15.00€/25.00€

NOS

BURGERS/
SHRIMP ROLL

Tous nos burgers sont servis avec frites maison
et salade du moment

Le cheeseburger : Viande de beuf hachée, cheddar et mayonnaise
maison, salade, tomate, oignons (Origine UE) .........ccccocooveev..... 17.50€
Le Double cheeseburger : 300 g viande de beeuf hachée, cheddar

et mayonnaise maison, salade, tomate, oignons (Origine UE) ..... 23.00€
Le gourmet : Viande de beeuf hachée, foie gras poélé, Beaufort,

confit d'oignons, jeunes pousses d'épinards a 'huile de truffe,

(0IGINE UE) ..ot 24.00€
Shrimp roll : Pain brioché moelleux, crevettes assaisonnées mayo yuzu,
graines de chia, huile de basilic - Frites maison et verdurette .... 25.00€

NOS

PLATS

Tartare du Chef, viande de boeuf taillée au couteau (Origine UE),

frites maison et salade du mOmMeNt .......c.coccooovrvevieccieieiee 20.00€
L'Italien tartare de beeuf taillé au couteau avec parmesan
(Origine UE), frites maison et salade du moment ....................... 21.00€
Tartare de saumon : Classique, capres, citron, frites maison et salade
QU MOMENE <o 22.50€
Dorade royale en filet - Gnocchis de betteraves maison, pois gour-
Mand et jUS d8 CESSON ........eveveveereeieereeeee e 23.00€
Braisé de beuf Angus de 4 heures fagon barbecue coréen,
[EGUMES WOK L CAJOUX ...voeiieeeceeee e 24.00€
Filet de bar - Risotto de quinoa - Fine ratatouille ................... 24.50€
Supréme de volaille fermiére fagon ballotine - Linguine a la
créme de truffes et parmesan .......c.ccoeveeververvecveceeneeeeeeeeeseis 25.00€
Le beeuf : Pigce de beeuf accompagnée de frites maison,

sauce forestiere ou sauce au Beaufort ........c.coovvveveivrieieninnnn. 26.00€
Gambas Black Tiger a la salsa exotique - Tempura de banane
plantain - Déclinaison de panais.............ccovvevvervcvcereuereereeiaiari 28.00€
Le plat de la brigade : Suggestion du moment proposée par le Chef
BESA DAGAR ......eoeee s 50.00€

Cdte de beeuf (pour 2 pers. Env 1,2 k)
accompagneée de frites maison et de ses garnitures................... 75.00€



NOS

DESSERTS

Brioche fagon pain perdu

Pommes tatin vanillées et sauce caramel MAiSON ..........coooovverereeienierrieieireies 10.50€
Cheesecake passion et sorbet CItron .............oooo..ccooooirveeerrerreeceeeeeeeceseeenes 9.00€
Poire Belle-Hélene sauce chocolat et sa glace vanille ..............oo.ccooovveeen.... 10.00€
Assiette de fromages affinés, fruit, noix et verdurette ............oooo.ccoeee. 1.00€
Nougat glacé coulis de fruit rouge
Pop-corn caramelisé - FIUIL fOUGR .....cvuvveeeeieeeieeieeeeee s 11.00€
Le choux tout choco, ganache choco-basilic
Glace chocolat et $a SAUCE ChOCOLAL.............vveieiee e 11.50€
Le Mille Phare a la pistache (facon Mille-feuille) creme patissigre pistache,
PiStaches en CONCASSEE BE GLACE .......c.cvvervecveieeieieieeeieee e 10.00€
Trilogie gourmande : selon inspiration du Chef, servi avec 1 café ou 1 thé .......13.00€
L'instant pétillant : trilogie gourmande et une coupe de Champagne ............... 18.00€
NOS

GLACES & SORBETS

Choisissez parmi notre sélection de parfums pour composer votre coupe :
Vanille, chocolat, café, pistache, rhum-raisin, fraise, framboise, citron,
citron vert, cassis, mangue, fruit de la passion, noix de coco

Coupe TPAFUM c...oooooe s 4.00¢
Coupe 2 PArFUMS .......oooooovoooeee s 7.00€
Coupe 3 ParfumMS .........oooovoooeeeee e 8.00€

NOS

MENUS

Steack haché maison - Nuggets maison - Filet de poisson,
Frites maison ou légumes
Coupe de glace 1 parfum ou dessert chocolaté

Euf mollet pané au panko - Espuma de butternut au Beaufort et sa tuile de fromage, huile verte
Rouleau de beeuf croustillant, éffiloché de beeuf braisé a l'oignon maring, verdurette vinaigrette soja
Gravlax de saumon a l'aneth et baies roses - Betteraves marinées et créme de citron

Braisé de beeuf Angus de 4 heures fagon barbecue coréen, légumes wok et cajoux
Dorade royale en filet - Gnocchis de betteraves maison, pois gourmand et jus de cresson
Supréme de volaille fermiere fagon ballotine - Linguine a la creme de truffes et parmesan
Tartare de saumon : Classique, capres, citron, frites maison et salade du moment

Poire Belle-Hélene sauce chocolat et sa glace vanille
Cheesecake passion et sorbet citron

Le Mille Phare a la pistache (facon Mille-feuille) creme patissiére pistache,
pistaches en concasseée et glace

Ceviche de dorade royale au lait de coco et citron vert, mangue marinée et pousses de basilic
Croustillant d'huitres et crevettes en tempura - Aioli maison

Ravioles de foie gras et son consommé de pleurotes

Le beeuf : Piece de beeuf accompagnée de frites maison, sauce forestigre ou sauce au Beaufort
Filet de bar - Risotto de quinoa - Fine ratatouille
Gambas Black Tiger a la salsa exotique - Tempura de banane plantain - Déclinaison de panais

Brioche fagon pain perdu - Pommes tatin vanillées et sauce caramel maison

Nougat glaceé coulis de fruit rouge - Pop-corn caramélisé - Fruit rouge

Le choux tout choco, ganache choco-basilic - Glace chocolat et sa sauce chocolat
Trilogie gourmande : selon inspiration du Chef (sans boisson chaude) / Supplément 3,50€



